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ดวยความหวงใยผูใชงานทุกทาน
ขอขอบคุณที่เลือกซื้อเครื่องใชไฟฟาจากอีเลคโทรลักซ ทานไดเลือก
ผลิตภัณฑที่มาพรอมกับประสบการณระดับมืออาชีพและนวัตกรรมที่
สั่งสมมาเปนเวลาหลายทศวรรษ ผลิตภัณฑของเราไดรับการออกแบบ
ใหมีความสรางสรรคและทันสมัยโดยคํานึงถึงทานเปนหลัก เพื่อใหเมื่อ
ใดก็ตามที่ทานใชงานผลิตภัณฑ ทานจะมั่นใจไดวาทานจะไดผลลัพธที่
ยอดเยี่ยมทุกครั้ง
ขอตอนรับสูอีเลคโทรลักซ

กอนการใชงานผลิตภัณฑของทาน
ตรวจสอบหารองรอยความเสียหายหรือตําหนิ หากทานพบวาเครื่องใช
ไดรับความเสียหายหรือมีรอยตําหนิ ทานตองทําการแจงภายใน 7 วัน 
หากตองการอางสิทธิ์การรับประกันจากผูผลิตตอความเสียหายหรือ
ตําหนิที่เกิดขึ้น โดยเรื่องนี้ไมไดสงผลกระทบตอสิทธิตามกฎหมายของทาน
กอนที่ทานจะเริ่มใชงานผลิตภัณฑ เราขอแนะนําใหทานอานคูมือการใชงาน
ทั้งหมดอยางละเอียด ซึ่งจะมีการอธิบายสวนตางๆ และการใชงานตางๆ 
ของผลิตภัณฑ ควรติดต้ังผลิตภัณฑใหถูกตองและอานคําแนะนําดาน
ความปลอดภัยอยางละเอียดเพื่อหลีกเลี่ยงการใชงานอยางไมถูกวิธี
และอันตรายอื่นๆ
กรุณาเก็บคูมือฉบับนี้ไวในสถานท่ีปลอดภัยเพื่อใชอางอิงในอนาคต

เงื"อนไขในการใชงาน
ผลิตภัณฑนี้มีวัตถุประสงคเพื่อนําไปใชในครัวเรือนและการใชงานที่มี
ลักษณะใกลเคียงกัน เชน:
• พื้นที่หองครัวสําหรับพนักงานในรานคา สํานักงาน และพื้นที่ทํางาน

อื่นๆ
• บานไร
• ใชงานโดยแขกผูเขาพักในโรงแรม ท่ีพักขางทาง และสถานท่ีพักอาศัย

อื่นๆ
• ที่พักที่มีที่นอนและอาหารเชา

กอนติดตอเรา
ตองแนใจวาทานไดอานเนื้อหาในคูมือการใชงานทั้งหมดอยางละเอียดแลว
กอนโทรติดตอขอรับบริการ เพราะทานอาจตองเสียคาใชจายเต็มราคา

จดหมายเลขรุนและหมายเลขประจําเครื"องที่นี่:
รุน:  

หมายเลขประจําเครื่อง:  

ขอมูลสําคัญที่อาจสงผลตอการรับประกันจากผูผลิต
การปฏิบัติตามคําแนะนําการใชงานในคูมือเลมนี้อยางเครงครัดมีความสําคัญ
อยางยิ่งตอสุขภาพและความปลอดภัย การไมปฏิบัติตามคําแนะนําการใชงาน
ในคูมือเลมน้ีอยางเครงครัดอาจสงผลใหเกิดการบาดเจ็บ เกิดความเสียหาย
ตอทรัพยสิน และสงผลตอสิทธิของทานในการแจงเคลมการรับประกันจาก
ผูผลิตของอีเลคโทรลักซที่ใหมาพรอมกับผลิตภัณฑของทาน ผลิตภัณฑ
ตางๆ ตองไดรับการติดตั้ง ใชงาน และควบคุมการทํางานตามคําแนะนําใน
คูมือเลมนี้ ทานอาจไมสามารถแจงเคลมการรับประกันจากผูผลิตของ
อีเลคโทรลักซได หากความผิดพลาดน้ันเกิดจากการไมปฏิบัติตามคําแนะนํา
การใชงานในคูมือเลมน้ีอยางเครงครัด
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สัญลักษณ
 คําเตือน!

สัญลักษณนี้แสดงขอมูลท่ีเกี่ยวของกับความปลอดภัยของทาน

 ขอควรระวัง!
สัญลักษณนี้แสดงขอมูลวิธีการหลีกเลี่ยงความเสียหายที่อาจเกิดขึ้นกับ
ผลิตภัณฑนี้

 ส่ิงสําคัญ!
สัญลักษณนี้แสดงขอแนะนําและขอมูลเกี่ยวกับการใชงานผลิตภัณฑนี้
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1. คําเตือนทั่วไป
อานขอแนะนําเพื่อความปลอดภัยที่สําคัญอยางละเอียดและเก็บไวเพื่อ
ใชอางอิงในอนาคต หากมอบผลิตภัณฑนี้ใหแกผูใชงานคนใหม กรุณา
มอบคูมือการใชงานนี้ไปพรอมกันดวย
หมายเหตุ! ทานตองอานคําเตือนเหลานี้อยางละเอียดถ่ีถวนกอนติดตั้ง
หรือใชงานผลิตภัณฑนี้ หากทานตองการความชวยเหลือ ใหติดตอ
ฝายบริการลูกคาของทาน ผูผลิตจะไมรับผิดชอบ หากทานไมปฏิบัติตาม
คําแนะนําเหลานี้หรือขอแนะนําเพื่อความปลอดภัยอื่นๆ ท่ีอยูในคูมือเลมน้ี

ความปลอดภัยของเด็กและผูที่มีความเส่ียง 

 คําเตือน!
เสี่ยงตอการขาดอากาศหายใจ ไดรับบาดเจ็บ หรือทุพพลภาพถาวร

 • ผลิตภัณฑนี้ไมไดมีไวสําหรับการใชงานโดยบุคคล (รวมทั้งเด็ก) ท่ีมี
สมรรถภาพทางกายภาพ ทางประสาทสัมผัส หรือความสามารถ
ทางจิตใจไมสมบูรณ หรือขาดประสบการณและความรู ยกเวนจะไดรับ
การดูแลหรือคําแนะนําเกี่ยวกับการใชผลิตภัณฑนี้จากผูที่รับผิดชอบ
ความปลอดภัยของบุคคลเหลาน้ี

 • เด็กเล็กควรไดรับการดูแลเพืEอปองกันไมใหเลนผลิตภัณฑ
 • เก็บช้ินสวนบรรจุภัณฑทั้งหมดใหพนมือเด็ก 
 • คําเตือน: ชิ้นสวนตางๆ ของเตาจะรอนขึ้นในขณะใชงาน จึงไมควร

ใหเด็กเล็กเขาใกลเตา

 ขอควรระวัง!
อานขอแนะนําเพื่อความปลอดภัยที่สําคัญอยางละเอียดและเก็บไว 
เพื่อใชอางอิงในอนาคต

ความปลอดภัยทั่วไป
 • ภายในเครืEองจะรอนขึ้นขณะใชงาน หามสัมผัสขดลวดทําความรอน

ที่อยูภายในเครืEอง
 • ควรสวมถุงมือปองกันทุกครั้งเวลานําอุปกรณเสริมหรือภาชนะเขา

หรือออกจากเตา
 • ถอดปลั๊กไฟออกจากเตารับกอนการบํารุงรักษา
 • หามใชผลิตภัณฑหากประตูหรือซีลขอบประตูเสียหาย จนกวาจะไดรับ

การซอมแซมจากชางผูชํานาญงาน
 • ผลิตภัณฑนี้ไมสามารถใชงานกับนาฬกาจับเวลาหรือรีโมทท่ีไมได

อยูที่ตัวเครืEอง
 • หามอุนของเหลวและอาหารอืEนๆ ในภาชนะท่ีปดสนิท เพราะจะทําให

ระเบิดแตกออกได
 • ใหใชเฉพาะอุปกรณทําอาหารและอุปกรณเสริมท่ีแนะนํา ซ่ึงเหมาะกับ

การใชงานในเตาอบไฟฟาเทานั้น

 • การใชงานอุปกรณเสริมท่ีผูผลิตไมไดแนะนําใหใชงาน อาจกอใหเกิด
อันตรายหรือการบาดเจ็บได

 • หากสังเกตวามีควันไฟเกิดขึ้น ใหปดสวิตชหรือถอดปล๊ักออก 
และยังคงปดประตูไว เพืEอปดกั้นเปลวไฟ

 • ควรทําความสะอาดเตาและขจัดคราบอาหารออกจากเตาเปนประจํา
 • หากไมรักษาสภาพของผลิตภัณฑใหสะอาดอยูเสมอจะทําใหผิวเสียหาย 

ซึ่งจะลดอายุการใชงานของผลิตภัณฑและอาจทําใหเกิดอันตรายได
 • พื้นผิวท่ีสามารถจับไดอาจรอนมากขณะใชงาน
 • หามใชนํ้ายาท่ีมีฤทธ์ิกัดกรอน หรือฝอยขัดหมอในการทําความสะอาด

ประตูกระจก เนืEองจากอาจเกิดรอยขีดขวนท่ีพื้นผิวกระจก และ
อาจทําใหกระจกแตกได โปรดติดตอศูนยบริการหากจําเปน

 • ถาสายไฟเกิดความเสียหาย โปรดใหผูผลิตหรือตัวแทนฝายบริการ
หรือบุคคลท่ีมีความชํานาญเปนผูเปลี่ยนสายไฟ เพืEอหลีกเลี่ยง
อันตรายจากไฟฟา

 ขอควรระวัง!
เพื่อหลีกเลี่ยงอันตรายจากความประมาทในการติดตั้งเทอรมัลคัทเอาทใหม 
ผลิตภัณฑนี้ตองไมไดรับการจายไฟผานอุปกรณสลับกระแสไฟฟาภายนอก 
เชน เครื่องตั้งเวลา หรือตองไมเชื่อมตอเขากับวงจรท่ีจะเปดและปดเอง
อยูเสมอโดยการไฟฟา

 คําเตือน!
ตรวจสอบใหแนใจวาไดปดสวิตชเครื่องกอนท่ีจะเปลี่ยนหลอดไฟ เพ่ือปองกัน
การถูกไฟฟาช็อต
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2. ขอแนะนําเพื"อความปลอดภัย
2.1 การติดตั้ง

 ขอควรระวัง!

 • หากวางเตาอบไวใกลผนังมากเกินไป ผนังอาจเกิดรอยเผาไหม 
หรือเปนคราบสกปรกได ตรวจสอบใหแนใจวาผามาน ไมสัมผัสกับ
โครงเตาอบ

 • หามวางส่ิงของใดๆ ไวระหวางพื้นผิวเคานเตอรกับฐานเตาอบ 
เพราะอาจทําใหสิ่งของดังกลาวไหมได

 • เมืEอใชงานเตาอบ ใหเวนระยะหางรอบเตาอบอยางนอย 10 ซม. 
เพืEอการหมุนเวียนอากาศที่เพียงพอ ควรเวนชองวางระหวางพื้นผิว
ดานบนของเตาอบและดานลางของตูอยางนอย 30 ซม.

ซม.

ซม.

ซม.

ซม.

 • พื้นผิวดานหลังของเตาอบตองหันเขาหาผนัง
 • หามใชฟอยลโลหะคลุมปดสวนหนึ่งสวนใดของผลิตภัณฑ

เพราะอาจทําใหเตาอบมีความรอนสูงได
 • หามวางส่ิงของใดๆ ไวบนเตาอบขณะใชงาน ความรอนอาจทําใหเกิด

การเสียรูป แตกหัก ฯลฯ
 • หามจัดเก็บวัตถุติดไฟไดไวในเตาอบระหวางใชงาน เนืEองจากอาจทําให

เกิดเพลิงไหมได
 • หามวางภาชนะปรุงอาหารหรือจานชามอบอาหารไวบนประตูกระจก 

เพราะอาจทําใหรวงหลนได

 

 • อุณหภูมิของฝาเตาหรือพื้นผิวดานนอกอาจสูงขึ้นในขณะใชงาน
ผลิตภัณฑ อุณหภูมิของพื้นผิวที่สามารถจับได อาจรอนมาก
ขณะใชงานผลิตภัณฑ

 • ชิ้นสวนที่เปนโลหะหรือประตูกระจกอาจรอนจัดในระหวางใชงาน 
ระมัดระวังอยาสัมผัสชิ้นสวนดังกลาว เมืEอเปดและปดประตูเตาอบ

 

2.2 การตอระบบไฟฟา 

 ขอควรระวัง!
อันตรายจากการเกิดไฟไหมและไฟฟาช็อต

 • ตองถอดสายไฟเอซีออกจากเตารับใหถูกวิธี เสียบปลั๊กไฟเขากับ
เตารับใหแนน ไมเชนน้ัน อาจเกิดความรอนผิดปกติได

 • หามใชเตารับไฟสองสวาง หามตอปล๊ักไฟหลายๆ อันเขากับเตารับ
เดียวกัน

 • เมืEอถอดปล๊ักไฟ ใหจับท่ีหัวปล๊ักทุกครั้ง หามดึงสายไฟ การกระทํา
ดังกลาวอาจทําใหสายไฟภายในหักได

 • เมืEอใชงานเตาอบ หามวางเตาอบน้ีไวใกลเตาแกส หรือแหลงกําเนิด
ความรอนสูงประเภทอืEนๆ หรือหันพัดลมไฟฟามายังเตาอบเพราะ
จะทําใหไมสามารถควบคุมอุณหภูมิเตาอบใหเหมาะสมได

 • หามจับปล๊ักไฟหรือตัวเครืEองในขณะมือเปยก ถอดปลั๊กหลังใชงาน
ทุกครั้ง หากผลิตภัณฑทํางานผิดปกติโดยที่เสียบปลั๊กเขากับเตารับ
อยูอาจทําใหเกิดไฟไหมได

 • เมืEอประกอบอาหารท่ีมีนํ้ามันกระเด็น เชน ไกอบ ควรวางแผนฟอยล
อะลูมิเนียม 2 แผนไวบนถาด เพืEอลดการกระเด็นของนํ้ามัน
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2.3 การใชงาน

 คําเตือน!
เสี่ยงตอการไดรับบาดเจ็บ ไฟไหม ไฟฟาช็อต หรือการระเบิด

 • หามใชงานกลางแจง
 • หามใชงานผลิตภัณฑเพืEอวัตถุประสงคอืEนๆ นอกเหนือจากท่ีระบุไว
 • ผลิตภัณฑนี้สําหรับใชงานในครัวเรือน
 • หามเปลี่ยนสเปคของผลิตภัณฑนี้
 • ตรวจสอบใหแนใจวาชองระบายอากาศไมถูกกีดขวาง
 • หามเปดผลิตภัณฑทิ้งไวโดยไมมีผูดูแลระหวางใชงาน
 • หามออกแรงกดบนประตูที่เปดอยู
 • หามใชผลิตภัณฑนี้เปนพื้นที่ทํางานหรือพื้นท่ีสําหรับเก็บของ
 • หามใชงานผลิตภัณฑโดยที่ไมมีอาหารอยูภายใน
 • ไมอนุญาตใหใชภาชนะใสอาหารและเครืEองดืEมท่ีทําจากโลหะซ่ึงไมใชวัตถุ

ทนความรอนสูงระหวางการทําอาหาร
 • หามใสวัสดุตางๆ ดังตอไปนี้เขาไปในผลิตภัณฑ : กระดาษแข็ง 

พลาสติก กระดาษ หรือสิ่งอืEนๆ ที่มีลักษณะคลายคลึงกัน

2.4 การดูแลและทําความสะอาด

 คําเตือน!
เสี่ยงตอการไดรับบาดเจ็บ ไฟไหม หรือการเกิดความเสียหายตอ
ผลิตภัณฑ

 • ปดการทํางานของตูเย็นและถอดปล๊ักไฟออกจากเตารับกอนทําการ
บํารุงรักษา

 • ทําความสะอาดผลิตภัณฑนี้เปนประจําเพืEอปองกันวัสดุเคลือบผิว
เสืEอมสภาพ

 • หามปลอยใหเศษอาหารหรือนํ้ายาทําความสะอาดเกาะอยูที่ผิวซีล
ขอบประตู

 • ไขมันหรืออาหารท่ีตกคางในเครืEองอาจทําใหเกิดควันไฟ/เพลิงไหมได 
โดยเฉพาะบริเวณขดลวดทําความรอน

 • ทําความสะอาดผลิตภัณฑดวยผานุม ใหใชเฉพาะนํ้ายาทําความสะอาด
ที่มีฤทธ์ิเปนกลางเทานั้น หามใชผลิตภัณฑที่มีฤทธ์ิกัดกรอน แผนใย
ขัดถู หรือตัวทําละลาย หรือวัสดุโลหะตางๆ

2.5 การทิ้งผลิตภัณฑ

 คําเตือน!
เสี่ยงตอการไดรับบาดเจ็บหรือขาดอากาศหายใจ

 • ถอดปล๊ักของอุปกรณออกจากเตารับ
 • ถอดสายไฟและนําไปท้ิง
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3. คําอธิบายผลิตภัณฑ
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10 
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 1  ตัวเครื่อง
 2  ชองดานในเตาอบ
 3  ขดลวดทําความรอน
 4  ประตูกระจกสองช้ัน
 5   ปุมปรับอุณหภูมิ

 6   ปุมฟงกชั่น 1
 7   ปุมฟงกชั่น 2
 8   ปุมต้ังเวลา
 9   ไฟแสดงสถานะ
 ขาต้ังฐานรอง
 มือจับประตู

4. อุปกรณเสริม

        
  

 

12 13 14 15 

16 

17 18 

15

 ตะแกรงยาง
 อุปกรณจับถาด
 ถาดอบเคลือบอีนาเมล (2 ชิ้น)
 ถาดรองเศษอาหาร
 ที่จับแกนเสียบสําหรับยาง
 แกนเสียบสําหรับยาง
 ตะแรงทอดไรนํ้ามัน
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5. วิธีการใชงาน
5.1 กอนใชงานผลิตภัณฑเปนครั้งแรก

• อุนรอนเตาอบ
• ทําความสะอาดอุปกรณเสริม
• ใสถาดรองและตะแกรงยาง
• เลือกปุมฟงกชั่นไปที่ตําแหนง  ตั้งอุณหภูมิไวที่ 230°C 

และอุนเตาในขณะไมใสอาหารเปนเวลา 10 นาที
หมายเหตุ: อาจมีควันและกลิ่นไหมเมื่อใชงานคร้ังแรก ไมถือเปนความผิดปกติ
แตอยางใด

5.2 เลือกอุณหภูมิ
• เลือกอุณหภูมิที่เหมาะสมใหเหมาะสมกับอาหารหรือความชอบสวนตัว

ของทานโดยการหมุนปุมตามเข็มนาฬกา
หมายเหตุ: อุณหภูมิที่ตั้งไวกับอุณหภูมิจริงอาจมีความคลาดเคล่ือนเล็กนอย

5.3 การเลือกปุมฟงกชั่น

• OFF
•  ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน
•  ทําความรอนดานบน
•  ทําความรอนดานลาง
•  ทําความรอนดานบนและดานลาง
•  การหมัก

• OFF
•  ฟงกชั่นการหมุนยาง
•  ฟงกชั่นอบลมรอน
•   ฟงกชั่นการหมุนยาง + 

ฟงกชั่นอบลมรอน

• เลือก “ฟงกชั่น” โดยการหมุนปุมตามเข็มนาฬกาเพื่อเลือก 
ฟงกชั่นการทําความรอนที่เหมาะสม

• ทานสามารถตรวจสอบวาเครื่องทําความรอนทํางานหรือไม 
โดยสังเกตที่ไฟแสดงสถานะดานหนา

• ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน: เปนโหมดอบลมรอนดวยความเร็วสูง 
ทําใหการทําอาหารมีประสิทธิภาพและรวดเร็วยิ่งขึ้น ทําใหอาหาร
มีนํ้ามันนอย และสุขภาพดีขึ้น

• ทานสามารถเลือก “ฟงกชั่น 1” และ “ฟงกชั่น 2” พรอมกันได
ตามวัตถุประสงคในการปรุงอาหาร เม่ือทานเลือกฟงกชั่นทอด

แบบไรนํ้ามัน  และฟงกชั่นอบลมรอนปกติ  และทํางาน

ดวยกําลังไฟสูงสุด  โปรดทราบวาเตาอบจะทํางานในโหมด
อบลมรอนเพื่อทอดแบบไรนํ้ามันดวยความเร็วสูงแทนฟงกชั่น
อบลมรอนปกติ

หมายเหตุ: อุณหภูมิสําหรับการทอดแบบไรนํ้ามันจะไมสามารถปรับไดโดยอุณหภูมิ
จะถูกกําหนดคงท่ีไวที่ 200°C โปรดทราบวาฟงกชั่นนี้จะไมสามารถปรับไดดวยปุม
เลือกอุณหภูมิของเตาอบได

5.4 เลือกเวลา
• ปรับตั้งลูกศรบนปุมปรับตั้งเวลาไปยังตําแหนงตางๆ เพื่อระบุเวลา

ในการประกอบอาหาร (นาที) ใหเหมาะสมกับอาหารท่ีทานตองการ
ปรุง หรือตามความชอบสวนตัวของทาน

• ปรับตั้งเวลาโดยหมุนปุมปรับตามเข็มนาฬกา เตาอบจะปดการทํางาน
โดยอัตโนมัติเมื่อถึงเวลาท่ีปรับตั้งไวโดยจะมีเสียงกริ่งดังขึ้น หากเวลา
ที่ตองการน้ันนอยกวา 10 นาที ใหหมุนปุมนี้มากกวา 40 นาที 
จากน้ันหมุนกลับไปท่ีเวลาท่ีตองการ

• ทานสามารถปดการทํางานเตาอบดวยตนเองในระหวางประกอบ
อาหารอยูโดยหมุนปุมปรับตั้งเวลาทวนเข็มนาฬกามายังตําแหนง “0”

หมายเหตุ: หากมีคราบสกปรกภายในเตาอบ อาจใชเวลาในการประกอบอาหาร
ยาวนานข้ึนกวาปกติ ไฟสองสวางเตาอบจะทํางานเม่ือปรับตั้งเวลาเทานั้น
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6. การใชงานอุปกรณเสริม

อุปกรณเสริม คําอธิบาย  วิธีการใชงาน

ถาดอบขนมเคลือบอีนาเมล

ใชถาดในการอบไก สเต็ก กราแตง เคกเนื้อนุม หรือ
เมนูอาหารประเภทอ่ืนๆ ที่สามารถทําดวยเตาอบได

หากถาดใสอาหารหรือตะแกรงรอน ใหใช
อุปกรณจับถาดในการนําถาดออกจากเตาอบ

ตะแกรงยาง

ใชตะแกรงยางเพื่ออบมันฝรั่ง อาหารแหง เปนตน

ถาดอบขนมแบบเคลือบกันติดและตะแกรงยาง

ใชถาดอบและตะแกรงรวมกันสําหรับเมนูอาหาร
ที่มีนํ้าหรือนํ้ามันหยดลงมาจากอาหาร

ถาดรองเศษอาหาร

ใชถาดรองเศษอาหารในการรองเศษขนมปง 
หรือเศษอาหารระหวางการทําอาหาร

ใชที่จับแกนหมุนเพื่อนําแกนสําหรับยางออกจากเตา

ตะแกรงทอดไรนํ้ามัน

เมื่อใชงานฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามันสําหรับ
ทําอาหาร ใหวางตะแกรงทอดไรนํ้ามันไวบน
ตะแกรงยาง

ชั้นบนสุด
ชั้นที่ 2
ชั้นที่ 3

ชั้นลางสุด

ฐ านรองช้ันวาง

ทานสามารถวางถาดหรือตะแกรงยางไวที่ตําแหนง
ชั้นวางชั้นกลาง ใหเหมาะสมกับอาหารท่ีทาน
ตองการทํา

เมื่อทํากราแตงมักกะโรนีและตองการใหชั้นบนสุด
ของอาหารสุกที่สุด ใหใชแทนรองตะแกรงช้ัน
บนสุด หรือ ชั้นที่ 2 สําหรับการอบไก ใหใชแทน
รองตะแกรงช้ันที่ 3
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7. เมนูอาหาร
EOT5622XFG

เมนูอาหาร นํ้าหนัก / ปริมาณ อุณหภูมิ (°C) เวลา
(นาที)

ตําแหนงถาด
ใสอาหาร การเลือกฟงกชั่น

แฮมเบอรเกอร 6-8 ชิ้น 230°C 6-7 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

เนื้อปลา 400-800 กรัม 230°C 38-40 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน 
+ อบลมรอน

แพนเคก 6-8 ชิ้น 200°C 7-8 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

เนื้อไก ไกทั้งตัว
(2-2.5 กก.) 200°C 57-60 ตําแหนงการหมุน

ยาง
ทําความรอนดานลาง + ดานบน 
+ การหมุนยาง + อบลมรอน

เนื้อแชแข็ง 0.5-1 กก. 200°C 21-23 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน
เฟรนชฟรายส 300-800 กรัม 200°C 18-20 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน

ขนมปงปง 9 ช้ิน 
(10 ซม. * 10 ซม. * 1 ซม.) 230°C 4-6 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

เคก 1 ช้ิน
(11 น้ิว) 150°C 45-50 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

ไสกรอก 14-16 ช้ิน 200°C 14-16 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

แฮม 12 ชิ้น
(ความหนา 1 ซม.) 200°C 11-13 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

มันหวาน 1-1.5 กก. 200°C 45-50 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน
ปกไก 0.5-1 กก. 200°C 23-25 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน

แซนดวิช 4-6 ชิ้น 200°C 5-7 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

สเต็ก 2-4 ชิ้น
(ความหนา 1-2 ซม.) 230°C 13-15 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน 

+ อบลมรอน
พิซซา 12 น้ิว 200°C 11-13 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

EOT7024XFG
เมนูอาหาร นํ้าหนัก / ปริมาณ ต้ังอุณหภูมิ (°C) เวลา

(นาที)
ตําแหนงถาด
ใสอาหาร การเลือกฟงกชั่น

แฮมเบอรเกอร 6-8 ชิ้น 230°C 6-7 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน
ไสกรอก 14-16 ช้ิน 200°C 14-16 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

แฮม 12 ช้ิน
(ความหนา 1 ซม.) 200°C 11-13 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

เนื้อปลา 400-800 กรัม 230°C 38-40 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน 
+ อบลมรอน

แพนเคก 6-8 ช้ิน 200°C 7-8 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

เนื้อไก ไกทั้งตัว
(2-2.5 กก.) 200°C 57-60 ตําแหนงการหมุน

ยาง
ทําความรอนดานลาง + ดานบน 
+ การหมุนยาง + อบลมรอน

เนื้อแชแข็ง 0.5-1 กก. 200°C 21-23 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน
มันหวาน 1-1.5 กก. 200°C 45-50 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน

เฟรนชฟรายส 300-800 กรัม 200°C 18-20 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน

ขนมปงปง 8 ชิ้น 
(10 ซม. * 10 ซม. * 1 ซม.) 230°C 5-6 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

สเต็ก 2-4 ชิ้น
(ความหนา 1-2 ซม.) 230°C 13-15 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน 

+ อบลมรอน
ปกไก 0.5-1 กก. 200°C 23-25 ตรงกลาง ฟงกชั่นทอดแบบไรนํ้ามัน

แซนดวิช 4-6 ช้ิน 200°C 5-7 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

เคก 1 ชิ้น
(11 น้ิว) 150°C 45-50 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน

พิซซา 12 น้ิว 200°C 11-13 ตรงกลาง ทําความรอนดานลาง + ดานบน
*หมายเหตุ: ตองปรับระยะเวลาในการทําอาหารหากปริมาณ/จํานวนมากกวาที่แนะนําไวในสูตรอาหาร
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8. การทําความสะอาดและการดูแลรักษา
 คําเตือน!

หมายเหตุเกี่ยวกับการทําความสะอาด:
• หลังใชงาน ใหปรับตั้งสวิตชทั้งหมดไปท่ีตําแหนง “0”/”OFF” 

ถอดปลั๊กทุกครั้งหลังใชงานและรอใหชิ้นสวนภายในเตาอบเย็นตัวลง
กอนทําความสะอาด

• ใชผาชุบนํ้าเช็ดทําความสะอาดภายในและภายนอกเตาอบ หามใชนํ้ายา
ขัดถูหรือนํ้ายาที่มีฤทธิ์กัดกรอน

• หามจุมตัวเคร่ือง สายไฟ และปล๊ักลงในนํ้าหรือของเหลวประเภทอ่ืนๆ
• ลางทําความสะอาดอุปกรณเสริมท้ังหมดดวยนํ้าสบูอุนๆ
• ปลอยชิ้นสวนตางๆ ไวจนแหงสนิทกอนเสียบปล๊ักไฟเขากับเตารับ
• หากมีเศษอาหารสะสมอยูที่ดานลางเตาอบอาจทําใหประสิทธิภาพ

การทํางานลดลงได ถอดถาดรองเศษอาหารออกกอนเพื่อใหสามารถ
ทําความสะอาดไดงาย

หมายเหตุเกี่ยวกับการจัดเก็บ:
• ปฏิบัติตามคําแนะนําในการทําความสะอาดท่ีกลาวมาขางตนกอน

จัดเก็บ เพื่อการบํารุงรักษาท่ีดี
• จัดเก็บสายไฟใหเรียบรอย
• ควรจัดเก็บตัวเครื่องและอุปกรณเสริมไวในท่ีแหงและเย็น

หมายเหตุ:
• แชถาดรองอาหารในน้ําอุนเพื่อใหสามารถทําความสะอาดไดงายข้ึน
• เช็ดทําความสะอาดเศษอาหารบนช้ินสวนภายในเตาอบดวยฟองนํ้า 

ผา หรือแผนขัดไนลอนกับน้ํายาทําความสะอาดท่ีมีฤทธิ์ออน
• สําหรับอาหารท่ีมีสวนผสมของน้ําตาลและเกลือนั้นมีแนวโนมที่จะมี

เศษอาหารเกาะติดบนพื้นผิวและเช็ดทําความสะอาดไดยากมาก เม่ือ
ประกอบอาหารประเภทดังกลาว ใหทําความสะอาดถาดรองอาหาร
และตะแกรงทันทีหลังใชงาน

9. ขอมูลทางเทคนิค

ขอมูลจําเพาะ / รุน EOT5622XFG EOT7024XFG

แหลงจายไฟ 220-240 โวลต ~50-60Hz 220-240 โวลต ~50-60Hz
อัตราการสิ้นเปลืองพลังงาน 2200 วัตต 2400 วัตต
ความจุ 56.0 ลิตร 70.0 ลิตร
การตั้งอุณหภูมิ 90°C - 230°C 90°C - 230°C
Timer (ตั้งเวลา) 120 นาที 120 นาที
นํ้าหนักสุทธิ (ประมาณ) 13.7 กก. 16.9 กก.
ความยาวสายไฟ 0.8 ม. 0.8 ม.
ขนาดของตัวเครื่อง 
(กวาง x ลึก x สูง) มม. 575 X 455 X 366 มม. 642 X 485 X 400 มม.

ขนาดของกลอง
(กวาง x ลึก x สูง) มม. 650 X 536 X 438 มม. 708 X 575 X 469 มม.
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ศูนยบริการลูกคา

Thailand
Consumer Care Tel: (+66 2) 725 9000 
Electrolux Thailand Co., Ltd.
Electrolux Building 14th Floor 
1910 New Phetchaburi Road,
Bangkapi, Huai Khwang, Bangkok 10310 
Office Tel : (+66 2) 7259100
Office Fax : (+66 2) 7259299
Email : customercarethai@electrolux.com

Malaysia
Consumer Care Center Tel: 1300-88-11-22 
Electrolux Home Appliances Sdn. Bhd.
Corporate Office Address: Unit T2-7, 7th Floor, Tower 2, PJ33, 
No. 3, Jalan Semangat, Seksyen 13, 46200 Petaling Jaya, Selangor 
Office Tel : (+60 3) 78435999
Office Fax : (+60 3) 7955 5511
Consumer Care Center Address: Lot C6, No. 28, Jalan 15/22, 
Taman Perindustrian Tiong Nam, 40200 Shah Alam, Selangor 
Consumer Care Center Fax : (+60 3) 5524 2521
Email : malaysia.customercare@electrolux.com

Indonesia
Hotline service: 08041119999 
PT. Electrolux Indonesia 
Electrolux Building
Jl.Abdul Muis No.34, Petojo Selatan, 
Gambir Jakarta Pusat 10160 
Email:customercare@electrolux.co.id 
SMS & WA : 0812.8088.8863

Philippines
Consumer Care Center Toll Free: 1-800-10-845-CARE(2273) 
Consumer Care Hotline : (+63 2) 845-CARE(2273) 
Electrolux Philippines, Inc.
Unit B 12F Cyber Sigma Bldg, Lawton Avenue, McKinley West, Taguig, 
Philippines 1634
Trunkline: +63 2 737- 4757 
Website : www.electrolux.com.ph 
Email : wecare@electrolux.com

Vietnam
Consumer Care Center Toll Free: 1800-58-88-99 
Tel: (+84 28) 3910 5465
Electrolux Vietnam Ltd. 
Floor 9th, A&B Tower
76 Le Lai Street - Ben Thanh Ward - District 1 
Ho Chi Minh City, Vietnam
Office Tel: (+84 28) 3910 5465
Office Fax: (+84 28) 3910 5470
Email: vncare@electrolux.com

Singapore
Consumer Care Center Tel: (+65) 6727 3699
Electrolux S.E.A. Pte Ltd.
351 Braddell Road, #01-04
Singapore 579713.
Office Fax : (+65) 6727 3611
Email : customer-care.sin@electrolux.com

Korea
Contact Center: 1566-1238 
Electrolux Korea Ltd.
9th Floor, Pine Avenue B, 100 Eulji-ro, 
Jung-gu, Seoul 04551, Korea 
Electrolux Korea Home page: 
www.electrolux.co.kr
Customer Care Home page: 
www.electroluxconsumer.co.kr
Email: homecare.krh@electrolux.com

Taiwan
Consumer Care Center Toll Free: 0800-888-259 
Electrolux S.E.A Private Limited Taiwan Branch 
9F, No. 68, Sec. 2, Xianmin Blvd, Banqiao Dist., 
New Taipei City 22065, Taiwan
Office Fax: (+886) 2 89645269
Email: service.tw@electrolux.com

RoHS
Compliant

เปนไปตามขอกําหนดวาดวยการจํากัดปริมาณสารเคมีควบคุมและวัตถุอันตราย 
(RoHS compliant)
(ตามขอกําหนดของ Circular No. 30/2011/TT-BCT ประเทศเวียดนาม ลงวันที่ 10 สิงหาคม 2011)



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


