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เครือ่งใชไ้ฟฟา้ในครวั
ขนาดเล็ก
ตอบโจทย์ทกุการใช้งาน
เพ่ือการทำ�อาหารท่ีอรอ่ยง่ายข้ึน



MAKE IT LAST

Better Living Program

ให้การรับประทานอาหารด้วยแนวคิดอันยั่งยืนเป็นทางเลือกหลักของคุณ

พฤติกรรมการรับประทานอาหาร เกี่ยวเนื่องกับสิ่งต่างๆ มากมาย นอกเหนือจากอาหาร 

บนจาน โดยในแต่ละปี อาหารปริมาณ 1 ใน 3 จากการผลิตทั่วโลกต้องถูกทิ้ง ซึ่งอาหาร 

ส่วนใหญ่มาจากบ้านที่อยู่อาศัย เราจึงเกิดความคิดที่จะสร้างความเปลี่ยนแปลงพฤติกรรม 

การรับประทานอาหาร สร้างความตระหนักรู้ถึงคุณค่าและผลกระทบ

เริ่มตั้งแต่อาหารถูกผลิตจนกระทั่งถูกเสิร์ฟบนโต๊ะอาหาร ผู้คนควรได้รับรู้ถึงคุณค่า เพื่อให้เกิด 

การเลือกอันชาญฉลาด เมื่อผู้คนตระหนักรู้ถึงแหล่งกำ�หนดของอาหาร ก็จะเห็นถึงคุณค่า 

และลดการเหลือทิ้งลง ด้วยการเปลี่ยนแปลงวิธีดูแลวัตถุดิบอาหาร การเรียนรู้วิธีการปรุง 

การรับประทาน และการเก็บรักษาอย่างมีประสิทธิภาพ

โครงการเพื่อความเป็นอยู่อันยั่งยืนของอีเลคโทรลักซ์

ในปี 2019 โครงการที่มีแผนการเป็นระยะเวลา 11 ปี ได้ก่อตั้งขึ้น เป็นโครงการที่ต้องการ 

ให้เกิดความเป็นอยู่ที่ดี และยั่งยืนของผู้คนทั่วโลก กิจกรรมกว่า 100 กิจกรรมถูกกำ�หนดขึ้น 

และเราหวังว่าในปี 2030 เป้าหมายของเราจะเห็นผล ทั้งการรับประทานอาหารที่ดีขึ้น 

สภาพแวดล้อมภายในบ้านที่ดีขึ้น และบริษัทที่ดียิ่งขึ้น

ทศวรรษหน้ากำ�ลังจะมาถึง พวกเราวางแผนการรับประทานอาหารอย่างยั่งยืนด้วยวิธีการปรุง 

ทางเลือกใหม่ที่ง่ายขึ้น พร้อมเทคโนโลยีที่ถูกพัฒนาขึ้นเพื่อลดการเหลือทิ้งอาหาร

เครื่องใช้ไฟฟ้า UltimateTaste เพื่อสุขภาพที่ดีขึ้น และการเลือกอาหารอย่างรู้ค่ายิ่งขึ้น

โดยคงความอร่อยของรสชาติ





ใชง้านได้ 4 in 1 อรอ่ยครบจบในเครือ่งเดียว 
ปรุงง่ายหลากหลายเมนู

4 ฟังัก์์ชันัทำำ�อาหาร
ปิ้้�ง อบ ย่่าง และย่่างแบบหมุนุ 
พร้อ้มพััดลมกระจายความร้อ้นอย่่างทั่่�วถึึง

AirFry ทอดด้้วยลมร้อ้น
กรอบอร่อ่ย ไม่ใ่ช้้น้ำำ�มััน 
และดีีต่่อสุุขภาพ

กระจกนิิรภัยั 2 ชั้้�น
คงความร้อ้นเฉพาะภายในเตา
สััมผััสไม่ร่้อ้นมือืจากภายนอกเตา

ฟังัก์์ชันั Fermentation 
อบแป้ง้โดว์์ให้้ฟููขึ้้�น
และเตรียีมโยเกิิร์ต์ได้้สะดวก

เตาอบไฟฟ้า้ตั้้�งโต๊๊ะ



EOT7024XFG



SteamPro 
รสสัมผัสนุ่ม ชุ่มฉ่ำ� ด้วยเทคโนโลยีไอน้ำ� ควบคุม

อุณหภูมิในการอบได้อย่างแม่นยำ�ทั้งอบอาหาร

ให้อร่อยโดยวิธีการซูวี (Sous Vide)

Food Probe    
เซ็นเซอร์ตรวจวัดระดับความร้อนขณะทำ�งาน

ช่วยให้คุณปรุงอาหารในอุณหภูมิที่พอเหมาะ

ได้ผลลัพธ์ที่อร่อย

Auto Programs   
ช่วยให้คุณทำ�อาหารได้หลากหลายถึง 25 ฟังก์ชั่น

สามารถปรับฟังก์ชั่นการทำ�อาหาร เวลา อุณหภูม ิ

หรือเพิ่มไอน้ำ� เพื่อให้ได้ผลลัพธ์ที่ดีที่สุด

Steam Assisted  
หมดกังวลเรื่องการทำ�ความสะอาด ช่วยให้คราบน้ำ�มัน

และคราบสกปรกหลุดออกง่าย 

เตาอบแบบฝัง

ผลลััพธ์์อร่่อยยอดเยี่่�ยม เคล็็ดลัับระดัับเชฟทำำ�

ช่่วยให้้คุุณรัังสรรค์์เมนููที่่�ดีีต่่อสุุขภาพอีีกด้้วย



ปลอดภัยด้วยประตู

กระจกนิรภัย 4 ชั้น 

สัมผัสจากด้านนอกไม่ร้อนมือ

KOAAS31X

TFT Touchscreen จอแสดงผล

ระบบสัมผัสแบบสี ให้คุณควบคุม

การทำ�งาน และเลือกโปรแกรม

การปรุงอาหารได้ง่ายและสะดวก



Convection
ฟังก์ชั่นพิเศษสำ�หรับการอบและย่าง

ปรุงอร่อยทั้งเมนูไก่ย่างหรืออบขนมปัง

CombiGrill
ย่าง พร้อมฟังก์ชั่นไมโครเวฟ ช่วยให้

การทำ�อาหารของคุณ ง่าย อร่อย

พื้นที่ด้านในเตาอบกว้างขวาง

อบอาหารได้หลากหลายปรุงอาหาร

จานใหญ่ได้สบาย ด้วยความจุ 25 ลิตร

LCD Touchscreen
ควบคุมการทำ�งานบนจอระบบสัมผัส

ใช้งานง่าย สะดวก

เตาอบไมโครเวฟแบบฝัง

อบ ย่่าง อุ่่�น สะดวก ครบความอร่่อย

เตาอบไมโครเวฟที่่�มีีคุุณสมบััติเหนืือกว่่าแค่่การทำำ�ความร้้อนอัันรวดเร็็ว



ระบบตั้งเวลาควบคุม

อัตโนมัติ พร้อมแจ้งเตือน

เมื่อถึงเวลาที่กำ�หนด

EMSB25XC
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