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1.  ขอมูลดานความปลอดภัย
กอนติดตั้งและใชงานเครื่อง กรุณาอานคำแนะนำที่จัดมาใหโดย
ละเอียดกอนในเบื้องตน ผูผลิตจะไมรับผิดชอบใด ๆ ตอการบาดเจ็บ
หรือความเสียหายที่เปนผลมาจากการติดตั้งหรือใชงานที่ไมถูกตอง 
เก็บชุดคำแนะนำเพื่อความปลอดภัยไวในที่ที่เรียกคนเพื่ออางอิงได
อยางสะดวก

1.1 ความปลอดภัยสำหรับเด็กและบุคคลในกลุมเสี่ยง
• เด็กอายุ 8 ปขึ้นไปหรือบุคคลที่มีขอจำกัดทางรางกาย ประสาท

สัมผัสหรือสภาพจิต หรือขาดประสบการณสามารถใชงานเครื่องได
โดยตองมีผูคอยกำกับดูแลหรือใหคำแนะนำเกี่ยวกับการใชเครื่อง
อยางปลอดภัย และเขาใจเกี่ยวกับอันตรายที่อาจเกิดขึ้น อยาใหเด็ก
อายุนอยกวา 8 ป หรือผูมีความทุพพลภาพสูงหรือซับซอนเขาใกล
เครื่องยกเวนเมื่อมีการดูแลอยางตอเนื่อง

• เด็กควรมีผูดูแลในการใชงานเพื่อใหแนใจวาจะไมเลนกับเครื่อง
• เก็บบรรจุภัณฑทั้งหมดใหพนมือเด็กและทิ้งอยางเหมาะสม
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• คำเตือน: ตัวเครื่องและชิ้นสวนที่สามารถเขาถึงไดของเครื่อง อาจ
เกิดความรอนในระหวางการใชงาน ใหเด็กและสัตวเลี้ยงอยูหาง
จากเครื่องในขณะที่กำลังใชงานและขณะที่กำลังระบายความรอน

• หากเครื่องมีอุปกรณนิรภัยสำหรับเด็ก ควรใชงานอุปกรณเหลานี้
• อยาใหเด็กทำความสะอาดหรือดูแลรักษาเครื่องดวยตัวเองโดยไมมี

ผูดูแล

1.2 ความปลอดภัยทั่วไป
• ใชเครื่องสำหรับประกอบอาหารเทานั้น
• อุปกรณนี้ไดรับการออกแบบมาสำหรับการใชงานในครัวเรือนเดี่ยว

ในสภาพแวดลอมในรม
• สามารถใชอุปกรณนี้ในออฟฟศ หองพักในโรงแรม บริการหองพัก

ที่เสิรฟอาหารเชาในหอง เกสตเฮาสในฟารม และที่พักอื่นๆ ใน
ลักษณะเดียวกัน ซึ่งการใชงานดังกลาวไมไดมากไปกวาระดับการ
ใชงานภายในครัวเรือน (โดยทั่วไป)

• ติดตั้งเครื่องและเปลี่ยนสายไฟโดยชางผูเชี่ยวชาญเทานั้น
• อยาใชเครื่องกอนติดตั้งกับโครงสรางบิลทอิน
• กอนทำการซอมบำรุงใด ๆ ใหปลดสายไฟเครื่องจากแหลงจายไฟ

กอน
• หากสายไฟเสียหายใหสงซอมกับผูผลิต ศูนยบริการอยางเปน

ทางการหรือบุคลากรผูเชี่ยวชาญเพื่อปองกันอันตรายจากไฟฟาที่
อาจเกิดขึ้น

• คำเตือน: ตรวจสอบใหแนใจวาปดสวิตชเครื่องแลว กอนที่จะเปลี่ยน
หลอดไฟ เพื่อหลีกเลี่ยงความเปนไปไดที่จะเกิดไฟฟาช็อต

• คำเตือน: ตัวเครื่องและชิ้นสวนที่สามารถเขาถึงไดของเครื่อง อาจ
เกิดความรอนในระหวางการใชงาน ควรใชความระมัดระวังเพื่อ
หลีกเลี่ยงการสัมผัสชิ้นสวนประกอบที่มีความรอนหรือพื้นผิวภายใน
ชองของเตาอบ

• ใชถุงมือสำหรับเตาอบเพื่อถอดหรือใสอุปกรณเสริมหรืออุปกรณใน
เตาอบเสมอ

• หากตองการถอดที่รองรับชั้นวางออก ใหดึงที่ดานหนาของที่รองรับ
ชั้นวางออกกอน จากนั้นใหดึงดานหลังออกจากกำแพงดานขาง ติด
ตั้งที่รองรับชั้นวางในลำดับที่ตรงกันขาม

• หามใชเครื่องทำความสะอาดดวยไอน้ำในการทำความสะอาดเครื่อง
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• อยาใชน้ำยาที่มีฤทธิ์กัดกรอนหรือวัสดุแหลมคมเพื่อทำความสะอาด
ประตูกระจก เนื่องจากอาจทำใหพื้นผิวเกิดรอยและทำใหกระจก
แตกเสียหายได

2. คำแนะนำเกี่ยวกับความปลอดภัย
2.1 การติดตั้ง

คำเตือน
ติดตั้งเครื่องโดยชางที่มีความเชี่ยวชาญเทานั้น

• นำบรรจุภัณฑออกทั้งหมด
• อยาติดตั้งหรือใชเครื่องที่เสียหาย
• ปฏิบัติตามคําแนะนําในการติดตั้งที่มีในเว็บไซต

ของเรา
• ระมัดระวังขณะเคลื่อนยายเครื่อง เนื่องจาก

เครื่องมีน้ำหนักมาก ใชถุงมือนิรภัยและรองเทา
ที่มิดชิดทุกครั้ง

• อยาดึงเครื่องจากมือจับ
• ติดตั้งเครื่องในพื้นที่เหมาะสมและปลอดภัยตาม

เงื่อนไขการติดตั้งที่กำหนด
• เวนระยะขั้นต่ำจากเครื่องและอุปกรณอื่น
• กอนที่จะติดตั้งตัวเครื่อง ตรวจดูวาสามารถเปด

ฝาเตาอบไดโดยไมมีสิ่งกีดขวาง
• เครื่องมีระบบทำความเย็นแบบไฟฟา โดยจะตอง

ทำงานโดยมีไฟเลี้ยง

2.2 การตอสายไฟ

คำเตือน
เสี่ยงตอการเกิดเพลิงไหมหรือไฟฟาช็อต

• ตอระบบไฟโดยชางไฟฟาที่มีความเชี่ยวชาญ
เทานั้น

• เครื่องจะตองตอสายดิน
• พารามิเตอรตาง ๆ ที่ผานปายขอมูลจะตองตรง

กับพิกัดทางไฟฟาสำหรับแหลงจายไฟที่ใช
• ใชเตารับแบบทนแรงกระแทกที่ติดตั้งไดอยาง

ถูกตอง
• อยาใชหัวตอหลายทางและสายพวง
• อยาทำใหปลั๊กไฟและสายไฟเสียหาย ในกรณีที่

ตองเปลี่ยนสายไฟ ควรใหศูนยบริการที่ไดรับ
อนุญาตเปนผูดำเนินการ

• อยาใหสายไฟสัมผัสโดนประตูเครื่องหรือรอง
ดานลางของเครื่อง โดยเฉพาะในกรณีที่เครื่อง
ทำงานหรือประตูรอนอยู

• ระบบปองกันการกระแทกของชิ้นสวนที่มีกระแส
หรือชิ้นสวนหุมฉนวนจะตองยึดแนนโดยไม
สามารถนำออกโดยไมใชเครื่องมือพิเศษได

• ตอปลั๊กไฟเขากับเตารับไฟฟาเมื่อทำการติดตั้ง
เสร็จสิ้นแลวเทานั้น จะตองมีชองสำหรับเสียบ
ปลั๊กไดสะดวกหลังการติดตั้ง

• หากเตารับไฟฟาหลวมคลอน อยาตอปลั๊กไฟ
เขาไป

• อยาดึงที่สายไฟเพื่อปดเครื่อง ดึงที่หัวปลั๊กไฟทุก
ครั้ง

• ใชเฉพาะอุปกรณตัดตอนทางไฟฟาที่ถูกตอง 
เชน ระบบตัดนิรภัย ฟวส (ฟวสแบบสกรูยึดกับ
ฐาน) ตัวตัดไฟรั่วและคอนแทคเตอร

• การติดตั้งทางไฟฟาจะตองติดตั้งรวมกับอุปกรณ
แยกสวนเพื่อใหสามารถตัดการเชื่อมตอเครื่อง
จากแหลงจายไฟไดทุกขา อุปกรณแยกสวนจะ
ตองมีความกวางชองเปดหนาสัมผัสอยางนอย 3 
มม.

• เครื่องนี้มาพรอมกับสายไฟหลักเทานั้น
Table title

ประเภทสายสำหรับติดตั้งหรือเปลี่ยนใหมใน­
ภูมิภาคยุโรป:

H07 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 
V2V2-F (T90), H05 BB-F, H05Z1Z1-F

สำหรับสวนของสายไฟ ใหดูกำลังไฟทั้งหมดบน
ปายบอกเรตติ้ง นอกจากนี้คุณยังสามารถดูราย
ละเอียดไดจากตารางตอไปนี้
Table title

พลังงานทั้งหมด (วัตต) สวนของสายไฟ 
(ตร.มม.)

สูงสุด 1380 3x0.75

สูงสุด 2300 3x1

สูงสุด 3680 3x1.5

สายดิน (สายสีเขียว / สีเหลือง) ตองยาวกวาสาย
เฟสสีน้ำตาล 2 ซม. และสายสีน้ำเงินกลาง

2.3 การใชงาน

คำเตือน
เสี่ยงตอการบาดเจ็บ ไหม ไฟฟาช็อต หรือการ
ระเบิด

• อยาเปลี่ยนขอมูลจำเพาะของเครื่องนี้
• ตรวจสอบใหแนใจวาชองระบายอากาศไมไดถูก

ปดกั้น
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• อยาปลอยใหเครื่องทำงานโดยไมดูแลใน
ระหวางการใชงาน

• ปดใชงานเครื่องหลังการใชงานทุกครั้ง
• ใชความระมัดระวังขณะเปดประตูเครื่องในกรณี

ที่เครื่องทำงานอยู สามารถปลอยลมรอนได
• หามใชงานเครื่องดวยมือที่เปยกหรือเมื่อสัมผัส

กับน้ำ
• อยาใชแรงดันประตูที่เปดอยู
• อยาใชงานเครื่องเปนพื้นผิวการทำงาน หรือเปน

พื้นผิวการจัดเก็บ
• เปดประตูเครื่องดวยความระมัดระวัง การใชสวน

ผสมกับแอลกอฮอล สามารถทำใหเกิดการผสม
ของแอลกอฮอลและอากาศ

• อยาใหมีประกายไฟหรือเปลวไฟใกลกับเครื่อง
ขณะเปดประตู

• ใชขวดแกวและขวดแกวที่ไดรับการอนุมัติเพื่อ
วัตถุประสงคในการเก็บรักษาเสมอ

• อยาใสของไวไฟหรือของที่ชุมดวยสารไวไฟไว 
ใกลหรือบนตัวเครื่อง

คำเตือน
เสี่ยงตอการทำใหเครื่องไดรับความเสียหาย

• เพื่อปองกันความเสียหายหรือการเปลี่ยนสีของอี
นาเมลเคลือบ:
– อยาวางถาดอบหรือวัตถุอื่นๆ ไวในดานลาง

ตัวเครื่องโดยตรง
– อยาวางฟอยลอะลูมิเนียมที่ดานลางของถาด

รองน้ำของเครื่องโดยตรง
– อยาใสน้ำลงในอุปกรณที่รอนอยูโดยตรง
– อยาเก็บจานชื้นและอาหารไวในเครื่องหลัง

จากที่คุณปรุงอาหารเสร็จ
– ระวังเมื่อคุณถอดหรือติดตั้งอุปกรณเสริม

• การเปลี่ยนสีของอีนาเมลหรือสแตนเลสสตีลไม
สงผลตอประสิทธิภาพของเครื่องแตอยางใด

• ใชแมพิมพเคกกนลึกสำหรับทำเคกที่มีความชื้น
มาก น้ำผลไมอาจทำใหเกิดคราบถาวร

• ใชอุปกรณเสริมหรืออะไหลที่แนะนำสำหรับ
เครื่องนี้โดยผูผลิตรายนี้เทานั้น

• ประกอบอาหารโดยปดฝาอุปกรณทุกครั้ง
• หากเครื่องติดตั้งดานหลังเครื่องเรือน (เชน 

ประตู) ประตูจะตองไมปดอยูขณะเครื่องทำงาน 
ความรอนและความชื้นสามารถเกิดขึ้นหลังแผง
เฟอรนิเจอรปด และทำใหเกิดความเสียหายตาม
มากับเครื่อง ชุดจับยึด หรือพื้น อยาปดแผง
เฟอรนิเจอรจนกวาเครื่องจะเย็นลงอยางสมบูรณ
หลังการใชงาน

2.4 การดูแลและทำความสะอาด

คำเตือน
เสี่ยงตอการบาดเจ็บ เพลิงไหม หรือเครื่องได
รับความเสียหาย

• กอนทำการซอมบำรุง ใหปดเครื่องและถอดปลั๊ก
ไฟออกจากเตารับ

• ตรวจสอบใหแนใจวาเครื่องเย็น มีความเสี่ยงที่
แผงกระจกอาจแตก

• เปลี่ยนแผงกระจกประตูทันทีที่มันไดรับความ
เสียหาย ติดตอศูนยบริการอยางเปนทางการ

• ระวังขณะถอดประตูออกจากเครื่อง ประตูมีน้ำ
หนักมาก

• ทำความสะอาดเครื่องเปนประจำเพื่อปองกันพื้น
ผิวไดรับความเสียหาย

• ทำความสะอาดเครื่องดวยผานุมชุบน้ำหมาดๆ 
ใชเฉพาะน้ำยาทำความสะอาดที่มีฤทธิ์เปนกลาง 
อยาใชผลิตภัณฑที่มีฤทธิ์กัดกรอน แผนขัดที่
หยาบ สารละลายหรือวัตถุโลหะที่อาจทำใหเกิด
ความเสียหาย

• หากใชสเปรยสำหรับฉีดเตา ใหปฏิบัติตามคำ
แนะนำดานความปลอดภัยบนบรรจุภัณฑ

2.5 ไฟดานใน

คำเตือน
เสี่ยงตอการเกิดไฟฟาช็อต

• หลอดไฟภายในผลิตภัณฑนี้และหลอดอะไหล
จะแยกจำหนายตางหาก: หลอดไฟเหลานี้มี
วัตถุประสงคเพื่อใหทนทานตอสภาพทาง
กายภาพที่รุนแรงในเครื่องใชในครัวเรือน เชน 
อุณหภูมิ การสั่นสะเทือน ความชื้น หรือมีจุด
ประสงคเพื่อสงสัญญาณขอมูลเกี่ยวกับสถานะ
การทำงานของเครื่อง ไมไดมีวัตถุประสงคเพื่อ
การใชงานอื่นๆ และไมเหมาะสำหรับการสอง
สวางในหองพักในครัวเรือน

• ผลิตภัณฑนี้มีแหลงกำเนิดแสงที่มีประสิทธิภาพ
การประหยัดพลังงานคลาส G.

• ใชเฉพาะหลอดไฟที่มีขอมูลจำเพาะเดียวกัน

2.6 บริการ
• หากตองการซอมเครื่องใหติดตอศูนยบริการ

อยางเปนทางการ
• ใชอะไหลแทเทานั้น

2.7 การกำจัด

คำเตือน
เสี่ยงตอการบาดเจ็บหรือหายใจไมออก
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• ติดตอหนวยงานเทศบาลเพื่อขอทราบขอมูล
เกี่ยวกับวิธีทิ้งเครื่อง

• ถอดปลั๊กไฟ
• ตัดสายไฟหลักที่อยูติดกับเครื่องและนำไปทิ้ง

3. รายละเอียดผลิตภัณฑ
3.1 รายละเอียดเบื้องตน

1 2 3 4 5 6

7

8

9

10

4

3

2

1

13

12

11

1 แผงควบคุม

2 หลอดไฟ / สัญลักษณ
3 ปุมฟงกชั่นทำความรอน
4 ปุมสำหรับนาฬิกาจับเวลา
5 ปุมควบคุม (สำหรับปรับอุณหภูมิ)
6 ไฟ / สัญลักษณแจงอุณหภูมิ
7 ชองระบายอากาศสำหรับพัดลมระบายความ

รอน
8 องคประกอบความรอน
9 หลอดไฟ
10 พัดลม
11 รอยนูนที่ถาดรองน้ำ - ภาชนะรองรับการ

ทำความสะอาดระบบ Aqua
12 ชั้นวางของแบบถอดได
13 ตำแหนงชั้นวาง

4. แผงควบคุม
4.1 เพื่อปดและปดเครื่อง
เปดเครื่อง:
1. บิดปุมปรับความรอนเพื่อเลือกฟงกชั่นการ

ทำงาน 

2. หมุนปุมควบคุมเพื่อปรับการตั้งคา 
ปดเตาอบโดยหมุนลูกบิดฟงกชั่นทำความรอนไปยัง
ตำแหนงปดทำงาน 

5. กอนใชงานครั้งแรก

คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความปลอดภัย

5.1 การอุนเครื่องและการทําความ
สะอาดเครื่องเบื้องตน
อุนเครื่องเปลากอนใชงานครั้งแรกและการสัมผัสกับ
อาหาร เครื่องสามารถปลอยกลิ่นและควันที่ไมพึง
ประสงคได ระบายอากาศในหองระหวางอุนเครื่อง
1. นำอุปกรณทั้งหมดและฐานรองชั้นวางที่ถอดได

ออกจากเตาอบ 

2. ตั้งคาฟงกชัน  ปรับเปนอุณหภูมิสูงสุด โปรด
ดูที่ การใชงานทั่วไป ปลอยใหเครื่องทำงาน 1 
ชม. 

3. ตั้งคาฟงกชัน  ปรับเปนอุณหภูมิสูงสุด ปลอย
ใหเครื่องทำงาน 15 นาที 

4. ปดเครื่องและรอจนกวาเครื่องจะเย็น 
5. ทำความสะอาดเตาอบและอุปกรณดวยผา

ไมโครไฟเบอรชุบน้ำอุนและน้ำยาทำความสะ
อาดออนๆ 

6. ใสอุปกรณและฐานรองชั้นวางแบบถอดไดกลับ
เขาในตำแหนงเดิม 
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6. การใชงานทั่วไป

คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความปลอดภัย

6.1 ฟงกชั่นทําความรอน
Table title

.

ใชพัดลมปรุงสุก
ยางหรือยางและอบอาหารโดยใชอุณหภูมิเทา­
กันบนชั้นวางตั้งแตหนึ่งชั้นขึ้นไปโดยไมใหเสีย­
รส

อบพัดลมแบบมีความชื้น
ฟงกชันนี้ออกแบบมาเพื่อชวยประหยัดพลังงาน­
ระหวางการปรุงอาหาร ขณะใชฟงกชั่นนี้ 
อุณหภูมิภายในเครื่องอาจแตกตางไปจาก­
อุณหภูมิที่ตั้งไว พลังงานในการทำความรอน­
อาจลดลง ดูขอมูลเพิ่มเติมในบท "การใชงาน­
ทั่วไป" หมายเหตุเกี่ยวกับ: อบพัดลมแบบมี­
ความชื้น

การอบปกติ
สำหรับอบและยางอาหารบนชั้นวางเดียว

ความรอนดานลาง
เพื่ออบขนมเคกที่มีกนกรอบ และถนอมอาหาร

ยาง
ปงยางผลิตภัณฑอาหารชิ้นบาง และปงขนมปง

ปงยางเทอรโบ
อบเนื้อชิ้นใหญหรือสัตวปกที่มีกระดูกบนชั้น­
เดียว อบกราแตงและทำใหหนาเกรียม

.

ละลายน้ำแข็ง
ละลายน้ำแข็งอาหาร (ผักและผลไม) เวลา­
ละลายน้ำแข็งขึ้นอยูกับปริมาณและขนาดของ­
อาหารแชแข็ง 

6.2 หมายเหตุเกี่ยวกับ: อบพัดลมแบบมี
ความชื้น
ฟงกชั่นนี้ถูกใชเพื่อใหเปนไปตามมาตรฐานการ
ประหยัดพลังงานและขอกำหนดดานการออกแบบ
เพื่อสิ่งแวดลอม (ตาม EU 65/2014 และ EU 
66/2014) การทดสอบภายใตมาตรฐาน: IEC/EN 
60350-1.
ปดประตูเตาอบระหวางการทำอาหารเพื่อใหฟงกชั่
นทำงานไดอยางตอเนื่อง และเพื่อใหแนใจวาเตาอบ
จะทำงานไดที่กำลังสูงสุดอยางเต็มประสิทธิภาพ
สําหรับคําแนะนําในการปรุง โปรดดูที่ เคล็ดลับและ
คำแนะนำ อบพัดลมแบบมีความชื้น สําหรับคําแนะ
นําทั่วไปในการประหยัดพลังงาน โปรดดูที่ 
ประสิทธิภาพการใชพลังงาน เคล็ดลับในการ
ประหยัดพลังงาน

6.3 การตั้งคาฟงกชั่นทำความรอน
1. หมุนปุมการตั้งเวลาไปที่ตำแหนงเริ่มตน  ที่

ตำแหนงนี ้คุณจะสามารถควบคุมการทำงาน
ของเครื่องแบบแมนนวลได 

2. ปรับปุมฟงกชันทำความรอนเพื่อเลือกฟงกชัน
การทำความรอน 

3. ปรับลูกบิดเพื่อเลือกอุณหภูมิ 
4. หลังการทำอาหาร ปดเครื่องโดยหมุนปุมไปที่

ตำแหนงปดการทำงาน 

7. ฟงกชันการทำงานเพิ่มเติม
7.1 พัดลมระบายความรอน
ในขณะที่เตาอบกำลังทำงาน พัดลมระบายความ
รอนจะติดโดยอัตโนมัติเพื่อรักษาความเย็นของพื้น
ผิวของตัวเครื่อง หากคุณปดเครื่อง พัดลมระบาย
ความรอนจะยังคงทำงานตอไปจนกวาเตาอบจะเย็น
ลง

7.2 เทอรโมสตัทนิรภัย
การใชงานเตาอบอยางไมถูกตองหรือสวนประกอบ
ที่มีปญหาอาจทำใหความรอนสูงเกินไป เพื่อปองกัน
ปญหานี ้เตาจึงมีเทอรโมสตัทเพื่อตัดกระแสไฟ เตา
อบจะทำงานอีกครั้งอัตโนมัติเมื่ออุณหภูมิลดลง

8. ฟงกชั่นนาฬิกา
8.1 สิ้นสุดการทำอาหาร
เพื่อตั้งเวลาปดสำหรับฟงกชันทำความรอน

1. ตั้งคาฟงกชั่นทำความรอนและอุณหภูมิ 
2. หมุนลูกบิดของเครื่องตั้งเวลาจนสุด 
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3. หมุนลูกบิดของเครื่องตั้งเวลาเพื่อตั้งเวลาปด 
เมื่อครบเวลาที่ตั้งไว จะมีเสียงแจงเตือนและเครื่อง
จะปดลง
4. หมุนปุมฟงกชันทำความรอนและปุมปรับ

อุณหภูมิไปที่ตำแหนงปด 

หากตองการตั้งคาฟงกชันทำความรอนโดยไม
ตั้งเวลาอบ ใหหมุนปุมตั้งเวลาไปที่ตำแหนงเริ่ม 

.

9. การใชอุปกรณเสริม

คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความปลอดภัย

9.1 การติดตั้งอุปกรณเสริม
อุปกรณเสริม

.

อุปกรณเสริมที่มีใหใชงานขึ้นอยูกับ­
รุนของอุปกรณ สแกนรหัส QR เพื่อ­
ตรวจสอบวิธีใชอุปกรณเสริมที่มา­
พรอมกับอุปกรณของคุณ คุณ­
สามารถสั่งซื้ออุปกรณเสริมแยกตาง­
หากได ตรวจสอบรายละเอียดเพิ่ม­
เติมไดจากผูจัดจำหนายในพื้นที่

การเยื้องเล็กนอยที่ดานบนชวยเพิ่มความปลอดภัย
และปองกันการเอียง แนวเวาเปนอุปกรณตอตาน
ปลาย ขอบสูงรอบ ๆ ชั้นวางใชเพื่อปองกันภาชนะ
เลื่อนหลนจากชั้นวาง
ใสอุปกรณเสริม (ชั้นตะแกรง / ถาด) ไวระหวางราง
ของชั้นวาง ตรวจสอบใหแนใจวาชั้นวางสัมผัสกับ
ดานหลังของดานในเตาอบและขาชี้ลง

หากถาดของคุณมีความลาดเอียง ใหวางดานที่ลาด
เอียงไปทางดานหลังของเตาอบ
หากมีขอความกำกับบนอุปกรณเสริม ตรวจสอบให
แนใจวาอุปกรณหันเขาหาคุณ
หากคุณใชถาดที่มีรู ใหวางถาด / กระทะไวขางใต
เพื่อรองของเหลวที่หยดลงมา

10. เคล็ดลับและคำแนะนำ
10.1 คำแนะนำในการปรุงสุก
อุณหภูมิและเวลาในการปรุงอาหารในตารางมีไว
เพื่อใชเปนแนวทางเทานั้น โดยขึ้นอยูกับสูตร
อาหาร คุณภาพ และจำนวนสวนประกอบที่ใช
เครื่องของคุณอาจอบหรือยางแตกตางจากเครื่อง
กอนหนานี้ คำแนะนำดานลางแสดงคาอุณหภูมิที่
แนะนำ เวลาทำอาหารและตำแหนงชั้นวางสำหรับ
อาหารประเภทที่ตองการ
นับชั้นจากดานลางของพื้นเตาอบ
หากไมพบคาสำหรับสูตรอาหารเฉพาะ ใหมองหา
คาที่ใกลเคียงที่สุด
สําหรับเคล็ดลับการประหยัดพลังงาน โปรดดูที่ 
ประสิทธิภาพการใชพลังงาน
สัญลักษณที่ใชในตาราง:

.

ประเภทอาหาร

.

ฟงกชันทำความรอน

อุณหภูมิ

อุปกรณเสริม

ตำแหนงชั้นวาง

เวลาปรุงอาหาร (นาท)ี

10.2 อบพัดลมแบบมีความชื้น - อุปกรณ
เสริมที่แนะนำ
ใชถาดและภาชนะสีเขมที่ไมมีผิวสะทอน เนื่องจาก
สามารถดูดซับความรอนไดดีกวาจานสีออนหรือ
จานที่มีผิวสะทอน
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• ถาดพิซซา - สีเขม ไมสะทอนแสง เสนผาน
ศูนยกลาง 28 ซม.

• จานอบ - สีเขม ไมสะทอนแสง เสนผาน
ศูนยกลาง 26 ซม.

• ถวยเล็ก - เซรามิก, เสนผานศูนยกลาง 8ซม., 
ความสูง 5 ซม.

• ถาดดีบุกฐานกลม - สีเขม ไมสะทอนแสง เสน
ผานศูนยกลาง 28 ซม.

10.3 อบพัดลมแบบมีความชื้น
เพื่อใหไดผลดีที่สุด ใหทำตามคำแนะนำที่ระบุใน
ตารางดานลาง

Table title

สวีตโรลล, 12 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 35 - 40

โรล, 9 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 35 - 40

พิซซาแชแข็ง, 0.35 กก. ตะแกรงชั้นวาง 220 2 35 - 40

สวิสโรลล ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 30 - 40

บราวนี่ ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 30 - 40

ซูเฟล, 6 ชิ้น พิมพเซรามิคบนชั้นตะแกรง 200 3 30 - 40

สปอนจแฟลนเบส ถาดแฟลนเบสบนชั้นตะแกรง 170 2 20 - 30

วิคตอเรียแซนดวิช จานอบบนชั้นตะแกรง 170 2 35 - 45

ปลาเคี่ยว, 0.3 กก. ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 3 35 - 45

ปลาทั้งตัว, 0.2 กก. ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 3 35 - 45

ปลาเลาะกระดูก, 0.3 กก. ถาดพิซซาบนชั้นตะแกรง 180 3 35 - 45

เนื้อสัตวเคี่ยว, 0.25 กก. ถาดอบหรือถาดรองหยด 200 3 40 - 50

แชชลิค, 0.5 กก. ถาดอบหรือถาดรองหยด 200 3 25 - 35

คุกกี้, 16 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 20 - 30

มาการอง, 20 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 2 40 - 45

มัฟฟน, 12 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 30 - 40

ขนมอบยั่วน้ำลาย, 16 
ชิ้น

ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 35 - 45

บิสกิตอบกรอบทรงสั้น, 
20 ชิ้น

ถาดอบหรือถาดรองหยด 150 2 40 - 50

ทารตเล็ต, 8 ชิ้น ถาดอบหรือถาดรองหยด 170 2 20 - 30

ผัก, เคี่ยว, 0.4 กก. ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 3 35 - 40

ออมเล็ตสุตรมังสวิรัต ถาดพิซซาบนชั้นตะแกรง 200 3 30 - 45

ผักสไตลเมดิเตอเรเนียน, 
0.7 กก.

ถาดอบหรือถาดรองหยด 180 4 35 - 40

10.4 ขอมูลสำหรับสถาบันทดสอบ
การทดสอบภายใตมาตรฐาน IEC 60350-1
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Table title

เคกชิ้นเล็ก 16 ชิ้น­
ตอถาด

การอบปกติ ถาดอบ 3 170 20 - 35

เคกชิ้นเล็ก 16 ชิ้น­
ตอถาด

ใชพัดลมปรุงสุก ถาดอบ 3 160 20 - 35

เคกชิ้นเล็ก 16 ชิ้น­
ตอถาด

ใชพัดลมปรุงสุก ถาดอบ 1 และ 3 160 20 - 35

พายแอปเปล 2 ถาด 
Ø20 ซม.

การอบปกติ ชั้นตะแกรง 1 170 70 - 90

พายแอปเปล 2 ถาด 
Ø20 ซม.

ใชพัดลมปรุงสุก ชั้นตะแกรง 2 160 70 - 90

สปอนจเคก แมพิมพ 
Ø26 ซม.

การอบปกติ ชั้นตะแกรง 2 170 35 - 45

สปอนจเคก แมพิมพ 
Ø26 ซม.

ใชพัดลมปรุงสุก ชั้นตะแกรง 2 160 35 - 45

ขนมปงชิ้นสั้น1) การอบปกติ ถาดอบ 3 150 20 - 35

ขนมปงชิ้นสั้น 1) ใชพัดลมปรุงสุก ถาดอบ 3 150 20 - 35

ปง 1) ยาง ชั้นตะแกรง 3 สูงสุด 1 - 5

1) อุนเครื่องไว 10 นาที

11. การดูแลและทําความสะอาด

คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความปลอดภัย

11.1 หมายเหตุเกี่ยวกับการทำความ
สะอาด
น้ำยาทำความสะอาด
• ทำความสะอาดดานหนาของเตาอบดวยผา

ไมโครไฟเบอรชุบน้ำอุนและน้ำยาทำความสะ
อาดออนๆ เทานั้น ทำความสะอาด และตรวจ
สอบปะเก็นที่ประตูรอบๆ กรอบถาดรองน้ำของ
เตาอบ

• ใชน้ำยาทำความสะอาดเพื่อทำความสะอาดพื้น
ผิวโลหะ

• ขจัดคราบดวยน้ำยาซักฟอกฤทธิ์ออน
การใชงานทั่วไป
• ทำความสะอาดภายในของเครื่องหลังการใช

งานเครื่องแตละครั้ง คราบไขมันหรือคราบตก
คางอื่นๆ อาจทำใหเกิดเพลิงไหมได

• ความชื้นอาจควบแนนเปนหยดน้ำในเตาอบหรือ
ที่แผงประตูกระจก เพื่อลดปญหาการควบแนน 
ใหเปดเครื่องเปนเวลา 10 นาทีกอนเริ่มปรุง

อาหารอยาเก็บอาหารไวในเตาอบเกิน 20 นาที 
เช็ดภายในเครื่องใหแหงดวยผาไมโครไฟเบอร
หลังการใชงานแตละครั้งเทานั้น

อุปกรณเสริม
• ทำความสะอาดอุปกรณเสริมทุกชิ้นหลังการใช

งานทุกครั้ง และปลอยใหแหง ใชผาไมโคร
ไฟเบอรชุบน้ำอุนและน้ำยาทำความสะอาด
ออนๆ เทานั้น อยาทำความสะอาดอุปกรณเสริม
ในเครื่องลางจาน

• อยาทำความสะอาดอุปกรณแบบผิวกันติดโดย
ใชน้ำยาที่มีฤทธิ์กัดกรอนหรือวัถตุแหลมคม

11.2 การถอดชั้นวาง
นำฐานรองชั้นวางเพื่อทำความสะอาดเครื่อง
1. ปดเครื่องและรอจนกวาเครื่องจะเย็น 
2. ดึงดานหนาของชั้นวางใหออกหางจากผนัง

ดานขาง 
3. ดึงดานหลังของชั้นวางใหออกหางจากผนัง

ดานขาง และนำออกมา 
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2

1

4. วางฐานรองชั้นวางกลับไปที่ตําแหนงเริ่มตน 
ทําซาขั้นตอนในลําดับยอนกลับ 

หากมีการจัดหารางลิ้นชัก หมุดยึดจะตองชี้ไปที่ดาน
หนา

11.3 ทำความสะอาดระบบ Aqua
ขั้นตอนการทำความสะอาดนี้อาศัยความชื้นเพื่อ
ชวยขจัดคราบไขมันและคราบอาหารจากเครื่อง
1. เทน้ำในชองเปดแนวนูน 150 มล.. 
2. ตั้งคาฟงกชัน 
3. ตั้งอุณหภูมิที่ 90°C 
4. ปลอยใหเครื่องทํางานเปนเวลา 30 นาที 
5. ปดเครื่อง 
6. รอจนกวาเครื่องจะเย็นลง เช็ดแหงชองเปดดวย

ผาเนื้อนุม 

11.4 การถอดและติดตั้งประตูปด
ฝาปดเตาอบเปนแผงกระจกสองชั้น สามารถนำฝา
เตาอบ และแผงกระจกดานในออกมาเพื่อทำความ
สะอาดได อานคำแนะนำในหัวขอ “การถอดและติด
ตั้งประตู” กอนถอดแผงกระจก

ขอควรระวัง
อยาใชเครื่องโดยไมมีแผงกระจก

1. เปดประตูใหสุดแลวคางบานพับทั้งสองไว 

2. ยกและดึงกลอนจนกระทั่งล็อกเขาที่ 

3. ปดประตูเตาอบแคครึ่งเดียวกับตำแหนงที่เปด
ครั้งแรก จากนั้นยกและดึงเพื่อนำฝาปดออก
จากฐานรอง 

4. วางประตูไวบนผาเนื้อนุมบนพื้นผิวที่แข็งแรง
แลวปลดล็อคเพื่อนำแผงกระจกดานในออก 

5. หมุนตัวยึด 90° จากนั้นนำออกจากฐานรอง 

90°

6. อันดับแรก ใหยกอยางระมัดระวัง จากนั้นถอด
แผงกระจก 

1
2
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7. ทำความสะอาดแผงกระจกโดยใชน้ำ และสบู 
เช็ดแผงกระจกใหแหงดวยความระมัดระวัง 
อยาทำความสะอาดแผงกระจกดวยเครื่องลาง
จาน 

8. หลังจากทำความสะอาดเสร็จสิ้น ใหติดตั้งแผง
กระจกและฝาปดเตาอบ 

หากติดตั้งฝาปดอยางถูกตอง คุณจะไดยินเสียงคลิก
เมื่อปดกลอน
หากติดตั้งไดถูกตอง ขอบประตูจะคลิกล็อคเขาที่
ตรวจสอบใหแนใจวาคุณติดตั้งแผงกระจกดานใน 

 กับฐานอยางถูกตอง 

A

11.5 การเปลี่ยนหลอดไฟ

คำเตือน
อาจเกิดไฟฟาช็อตได
หลอดไฟอาจมีความรอนสูง

1. ปดเครื่องและรอจนกวาเครื่องจะเย็น 
2. ถอดปลั๊กไฟ 
3. วางผาบนพื้นเตาอบ 

ไฟดานหลัง
1. หมุนฝาครอบหลอดไฟกระจกเพื่อนำออก. 
2. ทำความสะอาดฝากระจกครอบ 
3. เปลี่ยนหลอดไฟที่เหมาะสม และทนความรอน 

300 °C °C 
4. ติดตั้งฝาครอบกระจก 

12. การแกไขปญหา

คำเตือน
ดูรายละเอียดจากหัวขอ ความปลอดภัย

12.1 จะทำอยางไรถา...
ในกรณีอื่นที่ไมรวมอยูในตารางนี้ โปรดติดตอกับ
ศูนยบริการอยางเปนทางการ
Table title

ปญหา สาเหตุและการเยียวยา
เครื่องไมรอน ฟวสขาด ตรวจสอบให­

แนใจวาฟวสเปนสาเหตุของ­
ความผิดปกติหรือไม หาก­
ปญหายังคงอยู ใหติดตอ­
ชางไฟฟาที่มีคุณสมบัติ­
เหมาะสม

ปะเก็นประตูชำรุด หามใชเครื่อง ติดตอศูนย­
บริการอยางเปนทางการ

ไมไดตั้งคา สิ้นสุดการทำ­
อาหาร

ตั้งคา: สิ้นสุดการทำอาหาร 
ดูในหัวขอ "ฟงกชันนาฬิกา”

ปญหา สาเหตุและการเยียวยา
หลอดไฟไมทำงาน หลอดไฟขาด เปลี่ยนหลอด­

ไฟ ดูที่ "การดูแลและทํา­
ความสะอาด" การเปลี่ยน­
หลอดไฟ

12.2 ขอมูลการบริการ
หากไมสามารถแกไขปญหาไดเอง ใหติดตอตัวแทน
จำหนาย หรือศูนยบริการที่ไดรับอนุญาต
ขอมูลเกี่ยวกับศูนยบริการที่จำเปนจะอยูในแผนปาย
ประจำเครื่อง แผนขอมูลจะอยูที่โครงดานหนาขาง
ในชองของเครื่อง มองเห็นไดเมื่อคุณเปดประต ูอยา
นำแผนขอมูลเทคนิคออกมาจากขางในชองของ
เครื่อง
เราแนะนำใหคุณกรอกขอมูลที่นี่ 

.

รุน (MOD.) :  

หมายเลขสินคา (PNC):  

หมายเลขซีเรียล (S.N.):  
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13. ประสิทธิภาพการใชพลังงาน
13.1 ขอมูลผลิตภัณฑและเอกสารขอมูลผลิตภัณฑตามระเบียบขอบังคับการ
ออกแบบโดยคำนึงถึงสิ่งแวดลอมและฉลากพลังงานของสหภาพยุโรป
ขอมูลผลิตภัณฑ

.

ชื่อผูจำหนาย Electrolux

การระบุรูปแบบโมเดล KOHHE00BK 944068583
KOHHE00BX 944068582

ดัชนีประสิทธิภาพพลังงาน 95.1

ระดับประสิทธิภาพพลังงาน A

อัตราสิ้นเปลืองพลังงานสำหรับโหลดมาตรฐาน โหมดปกติ 0.89 kWh/รอบ

อัตราสิ้นเปลืองพลังงานสำหรับโหลดมาตรฐาน และโหมดใชพัดลม (MJ/
รอบ) - เตาอบดานบน

0.78 kWh/รอบ

จำนวนชอง 1

แหลงความรอน ไฟฟา

ปริมาณ 65 ลิตร

ประเภทเตาอบ เตาอบบิ๊วทอินในตัว

มวล
KOHHE00BK 27.0 กก.

KOHHE00BX 26.8 กก.
ขอมูลผลิตภัณฑ

.

IEC/EN 60350-1 - เครื่องใชไฟฟาสำหรับประกอบอาหารในครัวเรือน - สวนที่ 1: เตาและเตาอบ, เตาอบ, เตาอบไอน้ำ และ­
เตายาง - วิธีการวัดประสิทธิภาพการทำงาน

13.2 เคล็ดลับการประหยัดพลังงาน
เคล็ดลับตอไปนี้จะชวยใหคุณประหยัดพลังงานเมื่อ
ใชงานเครื่อง
ตรวจสอบใหแนใจวาไดปดฝาเตาอบแลวในขณะที่
เครื่องทำงาน อยาเปดฝาบอยเกินไประหวางการ
ปรุงอาหาร ปะเก็นที่ประตูจะตองสะอาดและยึดกับที่
อยางแนนหนา
ใชภาชนะโลหะและกระปองและภาชนะสีเขมที่ไม
สะทอนแสงเพื่อปรับปรุงการประหยัดพลังงาน
อยาอุนเครื่องกอนปรุงอาหาร เวนแตจะมีการแนะ
นําโดยเฉพา
เวนระยะพักระหวางการอบใหสั้นที่สุดหากเตรียม
เมนูหลายอยางพรอมกัน
การปรุงสุกโดยใชพัดลม
ใชฟงกชันปรุงสุกดวยพัดลมเพื่อประหยัดพลังงาน
หากสามารถทำได

ความรอนที่เหลือ
หากระยะเวลาในการทำอาหารนานกวา 30 นาที 
ใหลดอุณหภูมิของเตาเปนขั้นต่ำเปนเลา 3 - 10 
นาทีกอนที่จะสิ้นสุดการทำอาหาร ความรอนที่ยัง
เหลืออยูในเตาอบจะยังคงเปนการทำอาหารอยาง
ตอเนื่อง
ใชความรอนที่หลงเหลือเพื่ออุนอาหารอื่น ๆ
เก็บอาหารใหอุนรอนอยูเสมอ
เลือกคาอุณหภูมิที่ต่ำที่สุดเพื่อใชความรอนที่หลง
เหลือเพื่ออุนรอนอาหารไว
อบพัดลมแบบมีความชื้น
ฟงกชันนี้ออกแบบมาเพื่อใหประหยัดพลังงาน
ระหวางการปรุงสุก
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14. ขอกังวลดานสิ่งแวดลอม

รีไซเคิลวัสดุที่มีสัญลักษณ . โปรดทิ้งบรรจุภัณฑ
ลงในถังที่เกี่ยวของเพื่อการรีไซเคิล ชวยปกปองสิ่ง
แวดลอมและสุขภาพของมนุษยดวยการรีไซเคิล
ขยะเครื่องใชไฟฟาและขยะอิเล็กทรอนิกส หามทิ้ง
เครื่องใชไฟฟาที่มีสัญลักษณ  รวมกับขยะใน

ครัวเรือน สงคืนผลิตภัณฑไปยังสถานที่รีไซเคิลใน
พื้นที่ของคุณ หรือติดตอสำนักงานเทศบาลในทองที่
ของคุณ
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